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Ardoise de foie gras de canard “Maison”
. Pilon ‘de_caille rotie
Magret de canard fumé “Maison” acu)mpa“n(, dc confit d’oignons de pain
d’epices de poivre du moulin et “de sel de Guérande

(:]

ou

= Assiettes de saumons

o Saumon fumé “Maison” & saumon gravlax en hetteraves )

Cuillere de tartare de saumon au sésame & quenel es de rillettes aneth citron vert
Accompagne de pain polaire de citron

ET
Cassolette de la mer lutée
(Crevette, st Jacques, moules, colin, sauce Saté)

ou

(Escargot de bourgogne, confit courgette & céleris, champignon de Paris,
sauce crémée)

PLATS

Roulé de volaille noire de Challans aux champignons de paris, pommes duchesse aux herbes
avec fagot lardé provencale & sauce moutarde a I'ancienne

ou

Pav¢ de saumon fumé “Maison” rotie marinée betterave (ou non) avec sa farandole de
champignons de paris et ses pommes duchesses aux herbes et son fagot Iardé provencale &
sauce Safran

ou

Souris d’agneau au thym “Maison” son écrasé¢ de pomme de terre truffée et sa compotée de
‘ tomates cerise persillade

FROMAGE ET DESSERT

Ardoise de fromages

(Trio de fromages sur pain bucheron, brie de Meaux, st maure & fleur de téte
de moine au paprika fumé, fruits secs et salade verte)

ET

Mille feuilles de panna cota aux fruits rouges

Coulis de fruits de la passion

Bouteille de champagne: 30€
Plateau de fruits de mer+accompagnement: 25€/pers
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