
M E N U  D E  F I N
D ’ A N N É E

Entrées
Ardoise de foie gras de canard “Maison”

Pilon de caille rôtie
Magret de canard fumé “Maison” accompagné de confit d’oignons de pain

d’épices de poivre du moulin et de sel de Guérande 

OU

Assiettes de saumons
Saumon fumé “Maison” & saumon gravlax en betteraves

Cuillère de tartare de saumon au sésame & quenelles de rillettes aneth citron vert
Accompagné de pain polaire de citron

Cassolette de la mer lutée

Cassolette d’escargot lutée

( C r e v e t t e ,  s t  J a c q u e s ,  m o u l e s ,  c o l i n ,  s a u c e  S a t é )

Plats
Roulé de volaille noire de Challans aux champignons de paris, pommes duchesse aux herbes

avec fagot lardé provençale & sauce moutarde à l’ancienne

CYKELIAM AMBIANCE ET RECEPTION    17 ZA DES QUATRE VENTS    95650 BOISSY L’AILLERIE    06 73 36 88 36

ET

OU

( E s c a r g o t  d e  b o u r g o g n e ,  c o n f i t  c o u r g e t t e  &  c é l e r i s ,  c h a m p i g n o n  d e  P a r i s ,
s a u c e  c r é m é e )

OU
Pavé de saumon fumé “Maison” rôtie marinée betterave (ou non) avec sa farandole de

champignons de paris et ses pommes duchesses aux herbes et son fagot lardé provençale &
sauce Safran

OU
Souris d’agneau au thym “Maison” son écrasé de pomme de terre truffée et sa compotée de

tomates cerise persillade

Fromage et dessert
Ardoise de fromages

( T r i o  d e  f r o m a g e s  s u r  p a i n  b u c h e r o n ,  b r i e  d e  M e a u x ,  s t  m a u r e  &  f l e u r  d e  t ê t e
d e  m o i n e  a u  p a p r i k a  f u m é ,  f r u i t s  s e c s  e t  s a l a d e  v e r t e )

ET
Mille feuilles de panna cota aux fruits rouges

Coulis de fruits de la passion

JUSQU’AU 01/12/2023JUSQU’AU 01/12/2023 MENU À 70€

B o u t e i l l e  d e  c h a m p a g n e :  3 0 €
P l a t e a u  d e  f r u i t s  d e  m e r + a c c o m p a g n e m e n t :  2 5 € / p e r s


